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株式会社SHIBUYA109エンタテイメント

■ 「Nutella® loves MOCHI 」概要
出店場所:IMADA KITCHEN（イマダ キッチン）

  SHIBUYA109渋谷店 地下2階「MOG MOG STAND」内（東京都渋谷区道玄坂2-29-1）
期 間:2024年12月1日(日）～2025年1月14日(火）10:00～21:00

※2025年1月1日（水・祝）は休館となります。
IMADA KITCHEN特設ページ:https://imada-kitchen.jp/news/20241126_01.php

「Nutella® loves MOCHI」では、イタリア生まれのヘーゼルナッツ入りチョコレートスプレッド
「Nutella®（ヌテラ®）」と「サトウの切り餅」を組み合わせた、ユニークなオリジナルメニューを
お楽しみいただけます。

店頭では、韓国でトレンドの「レシート写真機」が体験できるコーナーや、
商品購入でNutella®オリジナルステッカープレゼントなど、 Nutella®の魅力を
さらに楽しめる様々な企画もご用意しています。

また、YouTubeチャンネル「ファビオ飯 /イタリア料理人の世界」を運営し、
総フォロワー数150万人超えのイタリア料理人ファビオ監修オリジナルレシピ
“餅バナナのティラミス風”を1月から販売いたします。

株式会社SHIBUYA109エンタテイメント（本社:東京都渋谷区、代表取締役社⻑:石川 あゆみ、以下
SHIBUYA109）が運営するSHIBUYA109渋谷店「IMADA KITCHEN（イマダ キッチン）」は、日本
フェレロ株式会社（本社:東京都渋谷区、代表取締役 :ニール・ホワイトスミス）とコラボレーションし、
イタリア生まれのチョコレートスプレッド「Nutella®（ヌテラ®）」を使用したオリジナルメニューを
販売する「Nutella® loves MOCHI」を2024年12月1日(日)～2025年1月14日(火)の期間限定でオープン
します。
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大人気のヘーゼルナッツ入りチョコレートスプレッド「Nutella®」を楽しめる！

「Nutella® loves MOCHI」が
SHIBUYA109渋谷店に期間限定オープン

レシート写真機



販売メニュー
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■Nutella® MOCHI 1本120円(2本以上購入で1本100円)

【ファビオシェフ監修オリジナルレシピ “餅バナナのティラミス風” 300円】

「サトウの切り餅 いっぽん」にNutella®を塗ったおもちスティックです。トッピングは10種類から
お好きなものをひとつお選びいただけます。おもちとNutella®のコラボレーションをお楽しみください。

・トッピング全10種
5色カラースプレー・ハートシュガー・チキン風味フライ麺・柿の種・マシュマロ＆ドライいちご
抹茶パウダー・プレッツェル＆岩塩・ライスパフ・ドライバナナ・カラーシュガー

■Nutella® 雪だるま MOCHI 1本250円

12/1~25
クリスマスバージョン

12/26~1/14
お正月バージョン

「サトウのまる餅 シングルパックミニ」を2つ
並べ、雪だるま風にアレンジ。Nutella®でかわ
いらしい顔を描きました。

それぞれクリスマス・お正月をイメージしたカ
ラースプレーやアラザンなどをご自身でトッピ
ングできるため、オリジナルのデコレーション
が楽しめます！ 

こちらのレシピはファビオ飯公式YouTube「ファビオ飯 /イタリア料理人の世界」でも公開いたします。
▼YouTube「ファビオ飯 /イタリア料理人の世界」
https://www.youtube.com/channel/UC9poG8aQWgYvJykq9PXsvoA

販売メニュー（※）をご購入の方にNutella®オリジナルステッカー
(全3種・ランダム)を1会計につき1枚プレゼントいたします。

・Nutella®オリジナルステッカーは、無くなり次第終了となります。
・都合により内容が変更となる場合があります。
・画像はイメージです。
※一部対象外メニューがございます。

Nutella®オリジナルステッカーをプレゼント

※トッピング無しもお選びいただけます。（1本100円）

Nutella®と相性のいいおもちにイタリアの定番ドルチェ
『ティラミス』の要素を組み合わせました。

おもちの和の要素に合わせてスポンジ生地の部分はカステ
ラを使用し、フレッシュ感をプラスするためにNutella®の
ヘーゼルナッツと特に相性がいいバナナを使用することで、
合わせて食べた時の相性の良さと一体感を感じていただけ
る絶品ドルチェに仕上がっています。

※写真は全てイメージです。
※価格は全て税込です。

※記載の原材料は各メニューに使用している食材の一部です。
※ファビオシェフ監修オリジナルレシピは1月からの期間限定・数量限定販売となります。

https://www.youtube.com/channel/UC9poG8aQWgYvJykq9PXsvoA


■「Nutella®」商品特徴

「IMADA KITCHEN」は、“未だ”世に出ていない渋谷発のオリジ
ナ ル フ ー ド を 発 信 す る フ ー ド ブ ラ ン ド 開 発 事 業 で す 。
SHIBUYA109渋谷店での出店を通して、若者へのブランド認知
拡散・プロモーションをサポートしています。

開設日：2019年6月28日
場所：SHIBUYA109渋谷店地下2階「MOG MOG STAND」内

1940年代、イタリア・ピエモンテ地方の菓子職人ピエトロ・フェ
レロの菓子店から始まったフェレロ社は、息子ミケーレ・フェレロ
の経営手腕によって大きく成⻑しました。現在は、3代目のジョバ
ンニ・フェレロがファミリーの意志を継いで会社を経営し、フェレ
ログループは目下、チョコレート市場で世界第3位と著しく成⻑し
ています。フェレロの商品は、世界200カ国以上で身近な存在とし
て親しまれ、イタリア文化の象徴的な商品となっています。

住所：東京都渋谷区恵比寿南1丁目1－9 岩徳ビル6階
HP：https://www.ferrerorocher.com/jp/ja/

■IMADA KITCHEN概要

■日本フェレロ株式会社 概要
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Nutella®は1964年にイタリアで誕生したヘーゼルナッツペースト
をベースにしたチョコレートスプレッド。ヨーロッパ、アメリカ
をはじめ世界中の朝食の定番として50年以上愛されています。
「美味しいNutella®で楽しい朝食」をテーマに、世界中の朝食タ
イムをより美味しく、楽しくすることをミッションとしています。

SHIBUYA109渋谷店(東京都・渋谷区)を中心とした3つの施設を
展開。「Making You SHINE!－新しい世代の“今”を輝かせ、夢や
願いを叶える－」の企業理念を掲げ、これからを担う新しい世
代の今を輝かせ、夢や願いを叶えるため、商業施設運営に留ま
らないエンタテイメント事業展開を行う。

設立   ：2017年4月
代表取締役社⻑：石川 あゆみ

■株式会社SHIBUYA109エンタテイメント概要
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